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ENGLISH BREAKFAST
Classica miscela forte di tè neri a foglia spezzata. Tè dall’aroma intenso, dal gusto pieno e persistente, è perfetto per accompagnare la
prima colazione. Le origini della miscela e del nome variano: c’è chi dice che sia stata inventata in America nel 1843 da un commer-
ciante, c’è chi dice che sia stata inventata in Scozia e rinominata English Blend in onore della regina Vittoria che l’aveva assaggiata a 
Balmoral Castle e se ne era innamorata.

Colore: Rosso scuro. 
Aroma: Intenso, penetrante.
Gusto: Pieno, corposo, leggermente tannico.
Come e quando berlo: Ottimo tè per la colazione, puro o con zucchero e una nuvolina di latte.

EARL GREY IMPERIALE
Tè nero indiano Darjeeling di ottimo raccolto arricchito dall’aroma dell’olio essenziale di bergamotto di Calabria. Un classico tè amato
e consumato in tutto il mondo, uno dei preferiti nei paesi anglosassoni. Si dice sia stata creata da un dignitario cinese nel 1832 in
omaggio al conte di Grey, allora primo ministro inglese, dopo una trattativa diplomatica riuscita. Per via del suo elegante aroma e della
sua storia, questa varietà di tè è considerata pregiata ed aristocratica. Ne esistono innumerevoli versioni, l’originalità di questa è l’utilizzo
di un tè Darjeeling di base che esalta il profumo del piccolo agrume bergamotto.

Colore: Ambrato. 
Aroma: Intenso di agrume sulla base dello spunto tipico del Darjeeling, note di spezie, noci.
Gusto: Intenso, piacevolmente agrumato, retrogusto persistente. 
Come e quando berlo: Perfetto il pomeriggio, bere puro o con poco zucchero. Perfetto servito freddo in estate, “on the rocks”.

SPECIAL GUNPOWDER
È il tè verde più bevuto al mondo. Si caratterizza per la foglia arrotolata strettamente a ricordare piccole palline di polvere da sparo (da 
qui ne deriva il nome inglese e di mercato “gunpowder”). Tè a basso contenuto di teina, vanta tutte le proprietà salutari dei tè verdi. È
tradizionalmente utilizzato in Marocco per preparare l’Ataay Naa Naa, bevanda nazionale preparata aggiungendo al tè foglie di menta
fresca e zucchero. li nome originale cinese è Zhu Cha, “perle di tè”.

Colore: Giallo intenso. 
Aroma: Intenso, penetrante vegetale. li profumo ricorda un prato fiorito. 
Gusto: Deciso, pieno, amarognolo. 
Come e quando berlo: Mattino per le proprietà depurative, pasteggiando, dopopasto come ottimo digestivo, pomeriggio, sera.
Bere puro o con zucchero candito bruno. Ottimo con foglie di menta fresca, sia caldo che freddo.

BANCHA FIORITO
Tè verde giapponese Bancha, miscelato con tè verde cinese al gelsomino e aromi. Ottimo per chi si sta avvicinando al consumo del tè 
verde. È a modestissimo contenuto di caffeina.

Colore: Giallo dorato scuro. 
Aroma: Intenso, fruttato e floreale allo stesso tempo, sulle note tipiche del Bancha.
Gusto: Piacevole, leggero, note di frutta e fiori, poco astringente.
Come e quando berlo: Perfetto tutto il giorno, bere puro o con poco zucchero. Perfetto servito freddo in estate “on the rocks”.

INFUSO “FRUTTI ROSSI”

Gli infusi sono composti in prevalenza da karkadè e bacche di rosa canina a cui vengono aggiunti secondo la creatività del tea-blender 
pezzetti di frutta disidratata, scorze di agrumi, fiori, spezie e aromi. Sono privi di caffeina e adatti quindi a tutta la famiglia, diuretici e 
digestivi. Dissetanti in estate e corroboranti in inverno. .

Colore: Rosso brillante. 
Aroma: intenso, dolce, mandorla e agrumi, sulla base di quello leggermente pungente del karkadè. 
Gusto: Abbastanza morbido, fruttato e corposo. 
Come e quando berlo: Tutto il giorno, si consiglia di aggiungervi una punta di zucchero al fine di fare risaltare il gusto. Tenere 
presente che il karkadè, uno degli ingredienti principali che ne determina il colore rosso, ha un gusto un po’ aspro. Ottimo freddo 
“on the rocks”.

TISANA FINOCCHIO-LIQUIRIZIA
Composto di erbe pensate per aiutare la digestione. Il finocchio è rinomato per le proprietà carmi native (riduce la formazione di gas
intestinali) e addolcenti.

Colore: Giallo chiaro. 
Aroma: Intenso e dolce, caratteristico delle due erbe. 
Gusto: Dolce e morbido, piacevole. 
Come e quando berlo: Tutto il giorno, perfetto dopopasto. Si beve bene puro, essendo già di gusto dolce

CAMOMILLA
Soave miscela di capolini interi di Camomilla Matricaria, conosciuta ed apprezzata fino dall’antichità, per le proprietà lenitive ed addolcenti.

Colore: Giallo Dorato.
Aroma: Dolce, floreale.
Gusto: Dolce, fiorito.
Come e quando berlo: Si sposa molto bene con biscotti di farina integrale.
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